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1.
la filosofia di folienoir
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Il sogno di Folienoir

Lavoriamo per un mondo in cui il cioccolato 

può essere un piacere da gustare, un mezzo 

per esprimere valori, creare relazioni 

e dare forma a gesti consapevoli.

Un mondo in cui ogni scelta, dal dono personale 

all’evento aziendale, possa unire bellezza, qualità 

e responsabilità, lasciando un segno autentico 

nel tempo.

Come lo realizziamo

Realizziamo cioccolato artigianale di alta qualità 

e soluzioni su misura per privati e aziende, 

unendo ricerca estetica, cura del gusto 

e attenzione all’impatto ambientale e sociale.

Dalla lavorazione “bean to bar” 

alla progettazione di omaggi ed esperienze 

per eventi aziendali, trasformiamo il cioccolato 

in uno strumento di relazione: bello da donare, 

buono da condividere, coerente con valori 

di inclusività e sostenibilità.

Il cioccolato e i progetti Folienoir nascono 
per lasciare un segno positivo sul palato, 
nella memoria e nell’anima delle persone.





2.
valori di folienoir
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Artigianalità contemporanea

Crediamo in un’artigianalità che unisce sapere 

tecnico, esperienza e visione contemporanea.

Ogni creazione Folienoir nasce da gesti 

precisi, tempi rispettati e lavorazioni dirette. 

Un approccio che mette al centro la qualità 

reale del prodotto e il valore del lavoro.

Ricerca estetica

Per noi la forma è parte del contenuto.

Linee essenziali, dettagli curati e uno stile 

riconoscibile, trasformano il cioccolato 

in un dono prima da ammirare 

e poi da gustare.  

L’estetica Folienoir non è decorazione, 

ma progetto: ogni scelta visiva rafforza 

l’identità del prodotto e il messaggio 

che porta con sé.

Il cacao è il nostro protagonista.

Lo selezioniamo da filiere tracciabili 

e lo lavoriamo direttamente “bean to bar” 

nel nostro laboratorio, per preservarne 

le caratteristiche aromatiche e mantenere 

il controllo sull’intero processo produttivo. 

Ogni origine viene valorizzata per ciò che è, 

senza forzature, lasciando che sia il gusto 

a raccontarne la storia.





11

Inclusività alimentare

Crediamo in un prodotto, il cioccolato,

capace di accogliere esigenze diverse senza 

rinunciare alla qualità.

Per questo sviluppiamo ricette essenziali

e linee dedicate anche per chi segue regimi 

alimentari specifici. 

Le proposte Folienoir Gluten free 

e senza zucchero offrono per tutti 

un’esperienza completa e appagante.

Responsabilità nelle scelte

La sostenibilità  non deve essere un’etichetta. 

Per noi è una scelta, è una direzione.

Si traduce in azioni concrete: selezione 

attenta delle materie prime, cura nei processi, 

riduzione degli sprechi. Progettazione 

consapevole di packaging e supporti. 

Un impegno che guida dolci creazioni 

per la persona e progetti strutturati 

per aziende ed eventi.



3.
come nascono 

i prodotti folienoir
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Dietro ogni creazione Folienoir 
c’è un processo preciso, fatto di scelte 
consapevoli e lavorazioni dirette.

Dalla tostatura al temperaggio, ogni passaggio 

è studiato per esaltare le caratteristiche 

naturali del cacao, garantendo equilibrio 

e definizione aromatica.

Seguiamo internamente nel nostro laboratorio 

ogni fase della trasformazione.

Accanto al cacao, utilizziamo ingredienti 

selezionati per qualità e origine, privilegiando 

produzioni italiane. 

Prepariamo ricette essenziali, 
senza eccessi, per lasciare spazio 
alla materia prima e alla sua 
espressione più autentica.

- Vincenzo Iariccio



Nocciole Piemonte IGP fornite da Tastëlanghe
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Tracciabilità alimentare e ESG

Monitoriamo la produzione secondo standard 

internazionali di qualità, sostenibilità 

e tracciabilità. L’obiettivo è ridurre l’impatto 

ambientale e garantire trasparenza lungo tutta 

la filiera, dal cacao al prodotto finito.

Questo approccio ci consente di operare 

in conformità normativa, supportare i processi 

di certificazione e fornire dati misurabili secondo 

framework ESG.

Un modello che rafforza un rapporto basato 

su fiducia, chiarezza e condivisione di valori.



4.
anima sostenibile
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Anima sostenibile
di Folienoir

La sostenibilità per noi non riguarda solo 

il prodotto, ma l’intero approccio al lavoro. 

La  nostra missione ci impone di fissare sempre 

nuove sfide e obiettivi in linea 

con la nostra filosofia.

Obiettivi 2026

•	 certificazione gluten free

Scelte già attuate

Filiera produttiva
In Folienoir lavoriamo esclusivamente 

con fornitori che condividono gli stessi nostri 

valori. Il rispetto dei lavoratori e dell’ambiente 

attraverso pratiche agricole responsabili sono 

elementi essenziali delle scelte aziendali.

Packaging
Abbiamo eliminato la plastica e adottiamo 

materiali riciclabili, biodegradabili 

o compostabili. Ogni confezione è progettata 

per proteggere il prodotto e l’ambiente.



5. 
eventi sostenibili

per aziende e privati
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Cosa sono gli 
eventi sostenibili?

Eventi progettati con consapevolezza, 

per ridurre l’impatto ambientale e generare 

valore sociale, in linea con i principi 

della certificazione ISO 20121.

Si traducono in scelte concrete su rifiuti, 

mobilità, catering, energia e comunicazione, 

con un approccio misurabile e responsabile.

Perché organizzare un evento 
sostenibile?

Riduce gli impatti, migliora la reputazione, 

ottimizza i costi e rafforza il posizionamento 

competitivo. 

Un impegno concreto verso la responsabilità 

sociale.

Il ruolo di Folienoir

Affianchiamo aziende e privati 

nella progettazione di eventi sostenibili 

e rendicontabili, in linea con i principi della 

certificazione ISO 20121.



6.
folienoir per le aziende
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Gift aziendali e welcome kit

Oltre il classico omaggio: creazioni in cioccolato 

progettate per rappresentare il brand 

e trasmettere un messaggio preciso.

Eventi, degustazioni e dessert table

Esperienze sensoriali pensate per eventi 

aziendali e privati, presentazioni, ricorrenze 

e momenti istituzionali.

Personalizzazioni e branding

Praline e confezioni personalizzate, grafiche 

dedicate, messaggi e card progettati su misura.

Sculture e installazioni in cioccolato

Pezzi unici per eventi, mostre e allestimenti, 

pensati per un forte impatto visivo.

Progetti su misura

Affianchiamo l’azienda dalla fase creativa 

alla realizzazione, sviluppando soluzioni coerenti 

con obiettivi, tempi e contesto.





7.
creazioni natalizie

prodotto senza glutine prodotto per diabetici







Albero di Natale
Forma ondulata

Descrizione:
Un’interpretazione contemporanea del classico albero di Natale, 

caratterizzata da una silhouette conica e stilizzata. 

La superficie è mossa da onde fluide e geometriche disposte a spirale, 

che creano un dinamico gioco di luci e ombre. 

Una scultura totalmente commestibile.

Peso netto: 160g.

Disponibili in cioccolato: fondente, al latte e bianco

prezzo: 35€





Albero di Natale
Forma lineare

Descrizione:
Linee pulite e volumi scultorei si fondono in un design conico  

e futuristico. La struttura è definita da linee verticali pronunciate 

che donano tridimensionalità, arricchita da una texture opaca  

e da delicati schizzi dorati. Dalla punta alla base, ogni dettaglio 

è scolpito nel cioccolato per essere interamente mangiato.

Peso netto: 160g.

Disponibili in cioccolato: fondente, al latte e bianco

prezzo: 35€





Albero di Natale
Ripieno di Dragèes alla nocciola

Descrizione:
Linee dinamiche ed elicoidali si arricchiscono di una sofisticata

sfumatura dorata. Sotto il guscio di puro cioccolato, si nasconde un

cuore croccante e goloso: dragées alle nocciole.  

Nocciola piemonte IGP delle Langhe ricoperta di cioccolato.

Peso netto: 170g.

Disponibili in cioccolato: fondente, al latte e bianco

prezzo: 30€





Pupazzo di neve
Descrizione:
Una scultura natalizia contemporanea che reinventa il classico pupazzo

di neve in chiave astratta e geometrica. La figura è impreziosita  

da unadelicata sfumatura dorata. Una creazione di alto artigianato 

interamentein cioccolato, presentata in un’esclusiva confezione 

regalo firmata Folienoir.

Peso netto: 150g.

Disponibili in cioccolato: fondente, al latte e bianco

prezzo: 32€





Pallina di Natale
Disponibile in tre forme differenti

Descrizione:
La magia del Natale prende forma in questa pallina decorativa, 100%

commestibile e scolpita in puro cioccolato. Caratterizzata da intagli

geometrici, una texture verde vellutata e riflessi oro, fa parte di una

speciale linea di tre forme uniche da collezionare o regalare.

Peso netto: 80g.

Disponibili in cioccolato: fondente, al latte e bianco

prezzo: 15€



8.
regala un folienoir



Regali personalizzabili
Semplici, essenziali, sorprendenti
 

I regali non sono solo gesti di cortesia, ma sono  

un messaggio tangibile che comunica chi siete,  

cosa o chi vi sta a cuore. 

I regali Folienoir sono progettati per essere eleganti, me-

morabili e buoni da gustare.

I regali Folienoir sono esperienze che rafforzano vostra 

identità. Perché quando un regalo comunica autenticità, 

qualità e sostenibilità, non viene consumato  

e dimenticato:  viene ricordato.

Regali stagionali:

Natale e Pasqua.

Gift box:

•	 piccola: spalmabile + tavoletta + cofanetto 

o scorzette 70g. 

•	 grande: spalmabile + tavoletta di noccio-

lato o monorigine + dragèes + box grande 

scorzette. 
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9.
la storia di folienoir



39

Folienoir nasce dall’incontro 
di competenze diverse ma complementari.

Vincenzo Iarriccio si forma in Piemonte 

nell’alta cioccolateria italiana. È proprio 

a Torino che incontra Arianna Marazzotta, 

artigiana del dolce e oggi compagna di vita. 

Insieme danno forma a un primo laboratorio 

creativo a Lerici, nel Golfo dei Poeti. 

Da subito si distingono realizzando creazioni 

in cioccolato, confetti e torte da cerimonia 

dal forte valore artistico e territoriale.

L’incontro con Giorgio Montù, 

imprenditore già impegnato nei temi 

dell’innovazione sostenibile,

segna un passaggio decisivo: 

dalla condivisione di valori nasce

una domanda semplice e radicale.

Può il cioccolato essere buono, bello 
e sostenibile? 

Nasce così Folienoir dove la sostenibilità 

diventa scelta e direzione.

Il progetto da subito unisce tradizione artigiana 

e ricerca contemporanea, lavorando il cacao 

con passione e responsabilità.



Ogni scelta è una direzione

Contatti:
Email: info@folienoir.it | Telefono: +39 329 147 5250 | Sito web: folienoir.it

Punto vendita: Via Natale Ciampi, 4/1, 59100 Prato (PO)

Instagram e Facebook: folienoir.cioccolateria


